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Carte D'Or Stracciatella Mousse 1.6kg
Dessertpulver für Mousse Stracciatella

Produkt 059643

Nettofüllmenge 1600 g

Erhältliche Einheiten KT 6PK, PK

Marke Carte D'or

Produktbeschreibung

Dessertcremepulver für Mousse Stracciatella - mit 17% Schokoladenflocken - schnelle und gelingsichere
Zubereitung - einfach nur mit Milch aufschlagen - voller und runder Geschmack - ohne auf Speisekarten
deklarationspflichtige Zusatzstoffe (o.d.Z.) - viele Kombinationsmöglichkeiten mit anderen CARTE D'OR
Mousses

Inhaltsstoffe

Zucker, 17% Schokoladenflocken (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter,
MAGERMILCHPULVER, MILCHFETT, Aromen), Kokosfett ganz gehärtet,
MILCHZUCKER, Emulgatoren (Essigsäureester von Mono- und Diglyceriden
von Speisefettsäuren, Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren),
MAGERMILCHPULVER, MILCHEIWEISS, modifizierte Stärke, Speisegelatine,
Stärke, Stabilisatoren (Natriumalginat, E464), Curcuma, Aromen. Kann Spuren
von Gluten und Ei enthalten.

Allergene

Enthaltene Allergene

Milch

Aufbewahrungshinweis

Trocken und vor Wärme geschützt lagern. Das zubereitete Dessert im
Kühlschrank aufbewahren und innerhalb von 24 Std. verzehren.

Nährwerte

100 Gramm

Menge

Energie ~2.079 kJ (496 kcal)

Kohlenhydrate ~ 66 Gramm

davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm

davon Stärke 0 Gramm

davon Zucker ~ 63 Gramm

Ballaststoffe ~ 1,1 Gramm

Fett ~ 21 Gramm

davon mehrfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

davon gesättigte Fettsäuren ~ 20 Gramm

davon einfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

Eiweiß ~ 8,3 Gramm

Salz ~ 0,25 Gramm

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Dessertpulver für Mousse Stracciatella

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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