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Dr. Oetker Mousse au chocolat blanc 1kg

Dessertpulver fiir weifse Mousse au Chocolat

Produkt 059194 Erhiltliche Einheiten KT 6PK, PK
Mousse au
Chocolat blanc— Nettofillmenge 1000g
mit weiller Raspelichokolale: —
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Inhaltsstoffe Nihrwerte
Zucker, 20% weife Schokolade (Zucker, Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER, 100 Gramm
Emulgator (Lecithine (SOJA)), gemahlene Vanilleschoten), Glukosesirup, M
Palmfett, Rindergelatine, modifizierte Stérke, Emulgator (E 472b), enge
MILCHEIWEISS, Maltodextrin, Verdickungsmittel (Carrageen), Salz, Aroma, Im Energie -2.066 k] (492 kcal)
Rahmen der Produktion werden auch verarbeitet: (El, GLUTENHALTIGES
GETREIDE, MANDELN, HASELNUSSE, WALNUSSE, PISTAZIEN), Kohlenhydrate ~69 Gramm
Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen daher nicht ausgeschlossen davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
werden.
davon Stérke 0 Gramm
Allergene davon Zucker ~56 Gramm
Enthaltene Allergene Ballaststoffe 0 Gramm
Soja Fett ~20 Gramm
Milch davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fetts3 .
In Spuren enthaltenene Allergene ettséuren (cis)
Glutenhaltige Getreide davon gesittigte Fettsiuren ~16 Gramm
Eier davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Schalenfriichte Fettsiuren (cis)
. . Eiweil® ~ 8,4 Gramm
Aufbewahrungshinweis
Salz ~ 0,46 Gramm

Lichtgeschiitzt und trocken lagern. Nach Anbruch Packung innerhalb von vier

Wochen aufbrauchen.

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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