eurogast

Systine Gerstlsuppe mit Selchfleisch ca. 5 kg

Produkt

& Nettofullmenge

020162 Erhaltliche Einheiten

Marke Systine

Produktbeschreibung

BT -5KG

Systine Tiroler Gerstelsuppe nach althergebrachter/traditioneller Rezeptur. Eine dickfliissige Suppe mit
Selchschopf, viel Gerste und Wurzelgemiise. Ideal, um sich auf der Hutte aufzuwérmen. Es bietet sich an, die
Suppe mit etwas klarer Rindssuppe zu verlangern, um die Gerstelsuppe auch im Mentbereich einsetzen zu

kénnen.

Inhaltsstoffe

Wasser, RAHM, 75% Selchschopf (Schweinefleisch, Trinkwasser,
Nitritpokelsalz (Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Gewiirze,
Stabilisatoren:( Di-, Tri-,Polyphosphate), Zucker, Dextrose,
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, Gewtirzextrakte, Rauch), Gemiise in
veranderlichen Gewichtsanteilen (SELLERIE, Karotten, Lauch, Zwiebeln),
WeilBwein (enthalt SULFITE), 4,5% ROLLGERSTE, BUTTER, Stérke, Speisesalz
jodiert (Speisesalz, Kaliumjodid), Geschmacksverstarker
(Mononatriumglutamat, Dinatriumguanylat, Dinatriuminosinat), Rinderfett,
Aromen, Rinderknochenbouillon, Hefeextrakt, Zucker, Petersilie, Gewiirze,
Karamellzuckersirup.

Merkmale / Erndhrungshinweise
Wiegeprodukt

Vorbestellprodukt
Aufbewahrungshinweis

gekiihlt lagern bei +2°C bis +4°C, inn. 1 Tag verzehren

Verwendungshinweis

Geréteinstellung Konvektomat: Kombidampf bei 95°C und 60 % Dampf
Zubereitungsdauer: 60 Minuten Alternative Zubereitung: In einem Topf bei
geringer Hitze, unter mehrmaligem Ruhren aufkochen.

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.

Datenblatt, generiert am 11.08.2025, 12:40

Nihrwerte
100g

Energie
Kohlenhydrate
davon Zucker
Fett
davon gesiittigte Fettsiuren
Eiweil8

Salz

423 k| (101 kcal)
599

09g

69g

4249

289

038g
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