eurogast

Erlebnis Sennerei Bergmilch 3.6% 1L

Heumilch g.t.S. mit 3,6% Fett, hocherhitzt, zentrifugalentkeimt.

Produkt 014274 Verpackung Einweg
Nettofiillmenge 11 Erhdltliche Einheiten ST, KT 8ST
Marke Erlebnis Sennerei Zillertal
Produktbeschreibung

Um Heumilch mit Premium-Qualitét zu erzielen, fressen die Kithe im Sommer ausschlieBlich frische Gréser
und Kréauter auf den Almen und Bergwiesen des Zillertals und erhalten im Winter nur sonnengetrocknetes
Heu und mineralstoffreichen Getreideschrot. Durch ein schonendes Verarbeitungsverfahren ist die
Zillertaler Bergmilch bei vollem Geschmack deutlich langer haltbar. Heumilchprodukte weisen einen hohen
Anteil an wertvollen Omega-3-Fettsauren auf und wirken somit positiv auf das Herz-Kreislaufsystem sowie
das Immunsystem. Langer frisch geniefSen bei vollem Geschmack! 3,6% Fett, pasteurisiert, homogenisiert

Allergene Nihrwerte
Enthaltene Allergene 100 Gramm
Milch Menge
Merkmale / Ernihrungshinweise Energie ~273 K] (65 keal)
Gekiihlt Kohlenhydrate ~ 4,8 Gramm
davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Aufbewahrungshinweis davon Stiirke 0 Gramm
Ungeoffnet und gekihlt (max. +6°C) mindestens haltbar bis: siehe Giebel. davon Zucker ~ 4,8 Gramm
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und innerhalb von 2 Tagen konsumieren. Ballaststoffe 0 Gramm
Fett ~ 3,6 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
davon gesittigte Fettsduren ~ 2,4 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
Eiweil8 ~ 3,4 Gramm
Salz ~ 0,08 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch Osterreich Zillertal -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Heumilch g.t.S. mit 3,6% Fett, hocherhitzt, zentrifugalentkeimt.
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.

Datenblatt, generiert am 20.07.2025, 07:34

Seite Tvon 1



